
BEVERAGE

TE LO CONSIGLIA IL MARE.

EXTRA DRY

BRUT

MILLEDÌ

SANT’EUROSIA

FERGHETTINA
SANT’EUROSIA

25

25

35

ROSÈFERGHETTINA 35

BOLLICINE

NATURALE / FRIZZANTEACQUA

COCA-COLA ZERO
COCA-COLA

1,5

2,5

2,5

50 CL

33 CL

33 CL

ANALCOLICI

AL CALICE 6 23

24

22AGLIANICO

LAGREIN

PRIMITIVO

TORELLE

SAN MARZANO
HOFSTATTER

VINI ROSSI

28

25

33

ROSAMARA

ROSATO SALENTO

COSTA D’AMALFI

COSTARIPA

MARISA CUOMO
SAN MARZANO

VINI ROSÈ

FIANO

SHARIS

FURORE BIANCO

VIGNA CICOGNA

GEWURZTRAMINER

TERRA D'UVA

CERETTO

FIORDUVA

FIANO

GRECO DI TUFO

FALANGHINA

GEWURZTRAMINER

IL VINO E LA LUNA

FONTANAVECCHIA

IL VINO E LA LUNA

GAIEROFH

COLLI DI LAPIO

RIBOLLA GIALLAJERMAN

MARISA CUOMO
BIANCO IGTMARISA CUOMO

BLANGÉ
BENITO FERRARA 

ELENA WALCH
BENITO FERRARA 

MARISA CUOMO

LIVIO FELLUGA

24

28

34

33

32

30

33

24

75

33

33

34

22

24

AL CALICE 6

AL CALICE 5

AL CALICE 5

AL CALICE 5

VINI BIANCHI
CHARDONNAYNALS MAGREID

CHIARA NON FILTRATA

IPA ALTA FERM.

BELGA ALTA FERM.

ICHNUSA

MALEDETTA
REALE

5

6

6

IMPERIAL PILSNER BASSA FERM.

33 CL

33 CL

33 CL

33 CLMY ANTONIA 6

BIRRE
5%

6,4%

6%

7,5%

MEZZOSALMONE

TRENTASPADE

BACCALACCIOLO
POSILLIPOLP

VEGETARIANO

FUORITONNO

GAMBARTINO

PANAMAR TOAST

SANTANTONNO

TRANCIO DI SALMONE ALLA PIASTRA,
PRIMO SALE, ZUCCHINE ALLA SCAPECE,
MAIONESE HOMEMADE ALLA MENTA.

BURGER DI PESCE SPADA, PATATE AL FORNO,
MAIONESE HOMEMADE AI LIMONI DI SORRENTO
E INSALATA RICCIA.

BACCALÀ FRITTO IN CROSTA DI OLIVE NERE TAGGIASCHE
E CORN FLAKES, SALSA ALLA PUTTANESCA,
INSALATINA CON ANETO, SONGINO E BASILICO.

POLPO FRITTO, SCAROLA RIPASSATA CON OLIVE
NERE TAGGIASCHE E UVETTA, PESTO DI NOCI.

POLPETTA FRITTA ALLA SICILIANA (MELANZANE,
PARMIGIANO A CAGLIO VEGETALE E BASILICO),
FONDUTA DI PROVOLONE A CAGLIO VEGETALE,
PESTO DI BASILICO E POMODORINI ROSSI SEMIDRIED.

TARTARE DI TONNO ROSSO, STRACCIATELLA
AFFUMICATA DOP, POMODORINI ROSSI SEMI DRIED,
CREMA DI MELANZANE AFFUMICATE, RUCOLA CROCCANTE.

GAMBERI FRITTI, STRACCIATELLA DI BUFALA DOP,
POMODORI DI SORRENTO, PESTO DI BASILICO,
OLIO AL GAMBERO.

TOAST CON PROSCIUTTO DI TONNO
E FORMAGGIO FUSO.

COTOLETTA DI TONNO, FRIARIELLI SALTATI,
FONDUTA DI PROVOLONE, CREMA DI FRIARIELLI.

LIMITED EDITION

SCOPRI IL PIATTO DEL GIORNO!

UN PANINO SPECIALE SEMPRE NUOVO.
SOLO PER POCHI GIORNI!

11,5

10

10

9,5

13,5

9,5

8

3,5

11

11,5

PIATTI DI MARE

PANINI

DOLCI

ORATA ALLA PIASTRA

PESCE SPADA

TAGLIATA DI TONNO

SALMONE

ORATA INTERA ALLA PIASTRA, PATATE AL FORNO,
INSALATA RICCIA CONDITA CON OLIO EVO E SALE.

TRANCIO DI PESCE SPADA ALLA PIASTRA,
SCAROLA RIPASSATA CON OLIVE NERE TAGGIASCHE
E UVETTA, PESTO DI NOCI.

TONNO SCOTTATO, INSALATINA MISTA
E FONDUTA DI PROVOLONE.

SALMONE COTTO ALLA PIASTRA CON INSALATINA MISTA,
CRUMBLE DI TARALLO NAPOLETANO
E MAIONESE AI LIMONI DI SORRENTO.

13

12

13,5

12,5

INSALATE

TONNO

SALMONE

GAMBERI

TONNO ALLA PIASTRA IN COTTURA TATAKI,
SCAGLIE DI PROVOLONE, POMODORI SEMI DRIED,
INSALATA MISTA, VINAIGRETTE, OLIO AL POMODORO.

TARTARE DI SALMONE, NACHOS, AVOCADO,
TERRA DI OLIVE NERE TAGGIASCHE, INSALATA RICCIA,
OLIO EVO ALLE OLIVE TAGGIASCHE.

GAMBERI ALLA PIASTRA, OLIVE VERDI,
POMODORI DI SORRENTO CONDITI,
INSALATA MISTA, BASILICO.

11,5

11

11,5

OCCHIO AL MONITOR!

OCCHIO ALLA LAVAGNA!

PANAMAR SOFT
IL GELATO DI PANAMAR

CARAMELLO SALATO

CIOCCOLATO AL LATTE

CON CREMA DI LATTE,
PRALINE DI CIOCCOLATO E CARMELLO,
CRUMBLE DI BISCOTTO,
E SALE MALDON

SCEGLI IL TOPPING:

PANAMAR CRUNCH
PASTA FROLLA RIPIENA

CIOCCOLATO FONDENTE

CREMA DI PISTACCHIO

SCEGLI IL GUSTO:

CARAMELLO SALATO 1

3,5

BEST SELLER

BEST SELLER

BEST SELLER

NUOVO

CRUDI

SFIZI

TARTARE DI GAMBERI

TARTARE DI TONNO

SASHIMI DI ORATA

TARTARE DI SALMONE
CON CREMA DI PROVOLONE, PESTO DI BASILICO
E CRUMBLE DI TARALLI NAPOLETANI.

CON CREMA DI FRIARIELLI
E CHIPS DI PATATE DOLCI.

CON PERLE DI TAPIOCA ALLA SOIA
E INSALATINA DI ANETO, MENTA, FINOCCHIETTO E MELISSA.

CON CIALDA SOFFIATA AL NERO DI SEPPIA,
SESAMO TOSTATO E MAIONESE HOMEMADE ALLA MENTA.

11

12

14

12

NUGGETS DI BACCALÀ

CALAMARELLE FRITTE

PATATE E PORCHETTA
DI PESCE SPADA

GAMBERI FRITTI

CON SALSA PANAMAR.

CON MAIONESE HOMEMADE AI LIMONI DI SORRENTO.

PATATE FRESCHE, PORCHETTA DI PESCE SPADA
HOMEMADE (PESCE SPADA, SPEZIE VARIE
E PANCETTA DI MAIALE), SALSA PANAMAR.

GAMBERI IN CROSTA DI PANKO
CON SALSA PANAMAR.

7

7,5

8

GATEAU DI PATATE

BACCALÀ FRITTO

TATAKI DI TONNO

RIPIENO DI BOLOGNESE BIANCA DI TONNO, ROSMARINO
E FIORDILATTE, TOPPING DI FONDUTA DI PROVOLONE.

STRACCETTI DI BACCALA FRITTO CON MAIONESE
HOMEMADE AI LIMONI DI SORRENTO.

TONNO SCOTTATO, SALSA DI SOIA,
INSALATINA MISTA DI ANETO, MELISSA E FINOCCHIETTO.

7

8

9

85 PZ.

6 PZ.

NUOVO

NUOVO

NUOVO

NUOVO

CONSIGLIATO DAL MARE

CONSIGLIATO DAL MARE

MENU

TOAST CON PROSCIUTTO DI TONNO
E FORMAGGIO FUSO
+ PATATINE FRITTE
+ BIBITA ANALCOLICA (33CL).

MENU
KIDS


